Vorspeisen

Kleiner Salat | karamellisierter ,Aberseer” Bio-Schafskise |
Zucchini | Tomaten- Vinaigrette | Grokarler Rinder- Schinkew
£ 19,00

Ceviche vom ,Ausseer” Saibling | Senfkaviar
(Sewferei Aunamax)
£ 20,00

Entenleber-Terrine | Quitte | Rosmarin-Brioche
£ 19,00

Suppev

Kraftioe Rindfleischsuppe | Gemiise
mit Grielknsdel € 7,50
oder mit Kaspressknsdel € Q.00

Erdapfel- Kranterschanmsuppe | Hendl -Worchelnocker!
€ 13,00

Fischsuppe von heimischen Edelfischen | Fenchel | Aloli-Bruschetta
€ 17,00

Portion frisches Baguette £ 3,00



Haunptoerichte

Fruchtiger Salat | Orangen-Fenchel
gebratene Wildfang-Garvelen
£ 24,00

Haunsgemachte Bio Schafskase-Ravioli | Spinat | Artischocken |
9
netrockvete Tomaten | Pinienkerne | Parmesanschaum
£ 22,00

Hausgemachte Pappardelle | feines Reh-Raai |
Wirsing | Krauterseitlinge
£ 22,00

Wieverschuitzel vom Osterreichischen Duroc Schwein
wmit Erdapfel -WMayounaise-Salat
oder wmit Petersilienerdapfel
£ 21,00 Kl Port. £ 14,00

Giebratenes Ausseer Saiblingstilet
Erdapfel-Guocehi | Brbsen | Barlauchpesto | Buerre blane
£ 2400

Gekochtes Schulterscherzl vom ,Aberseer” Rind
Sewmmelkrevn | Erdapfelschmarren | Gemiise
£ 29,00 Kl Port. £ 20,00



Falls es voch ein Dessert fiir Sie sein darf

Fragen Sie bitte nach uvserer

Eis- und Desser+-Kartel

Probieren Sie auch gerne unser gt sortiertes Sortiment an
Edelbranden von Matthias Gasteiger ans Bad Ischl,

Beerenanslese Cuvée 2013, Kracher, Tllmitz 116 € ¢,50

Late Botteld Vintage Port, Graham’s Portugal 116 € ©,50

Preise vklusive aller Steuern und Bedienng



Lieber Gast!

Twformationen ilber Zutaten in uvseren Speisew, die Allergien
oder Unvertraglichkeiten aunslssen kounen,
erhalten Sie auf Naclmcmqe bel unseren ServicemitarbeiterTnnen!

Unsere Offuungseeiten:
WMittwoch bis Samstag ab 17:00 Unr gesffuet!
Sonvtag von 11:00 bis 15:00, Abends al 17:00 Uhr

Kiichenzelten:
WMittwoch bis Samstag von 17.00 Unhr bis 20:45 Uhr
Sonntag vou 11:30 bis 14:00 uud von 17:00 bis 20:45 Uhr

Ruhetag: Montag und Dienstag



